
Immer am Mittwoch
It‘s „Gamba Zamba“ Time!

 Eine Riesenportion Gambas mit 
verschiedenen Soßen, Salat und Baguette.

An den Sonntagen zum Mittagstisch
Ofenfrische Bratengerichte mit Kloß und 

viel Soße, so wie es der Franke mag.

Am Ende schöner Sommertage  
Mit Freunden in unserem Biergarten sitzen, 

sich zu prosten mit einem frischen
 Zehner Bier. Den feinen Schaum auf den 

Lippen, die Frische im Mund und die
 Vorfreude auf unsere fränkische

Küche, das ist der Himmel der Franken.

Frühling und Sommer

Mail: info@landgasthof-zehner.de
Tel. 09545/950264

Feuersteinstraße 55 - 91330 Drosendorf

Jahresprogramm

Vom Jahresbeginn bis in den März 
ist  die traditionelle fränkische Küche 

unser Schwerpunkt. Bohnenkerne 
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Hackbraten mit Karottengemüse 
in würziger Soße. 

Mit den milderen Temperaturen 
wächst der Bärlauch  im nahen Wald. 

Wir verwenden ihn, für herrliche 
vitaminreiche Gerichte.

Am Osterfest gewinnen Sie doppelt. 
Mit unserer Ostereierlotterie und

 unseren besonderen Ostergerichten. 
Unsere Jura Lämmer  kommen direkt 

vom Schäfer aus der Fränkischen 
Schweiz, beste regionale Qualität.

Im April erwarten wir den Start der 
Spargelsaison . Erleben Sie unsere 

Spargel-Highlights, oder ein
 „fränkisches Spargelfestival“.

Am 25. Mai ist Vatertag und der
 muss gefeiert werden. Die 

„Papa-Haxe“  mit Sauerkraut und 
Kloß, dazu ein Zehner Bier zum

 Sonderpreis von 7,90 € .

 Ende Juni kommt der neue Matjes . 
Wir haben schon viele köstliche
 Ideen für die Zubereitung der 

silbrigen Pracht.

Kulinarische Sommerabende
Im Juli und August bieten wir an 

jedem Donnerstag einen Barbecue 
Abend in unserem Innenhof. Nette 
Menschen, kühles Zehner Bier und 
gutes Fleisch vom Holzkohle-Grill. 

Einen perfekter Genussabend
 für Sie und Ihre Freunde.



An den Wochenenden in den Monaten 
mit „r“ gibt es den Karpfen, als gebackene 

fränkische Spezialität.

 Rechtzeitig Vorbestellen!
Am 11. November ist Martin und Sie sollten 
Ihren Martinsgansbraten zeitig bestellen.

Die Vorfreude auf das Weihnachtsfest.
Mit viel Liebe und Freude zum Detail

 haben wir unsere Räume weihnachtlich 
dekoriert. In der Adventszeit liest der Chef 

aus seinen Weihnachtsgeschichten  vor.

Herbst und Winter

Beim Budenzauber auf dem Butten-
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uns mit einem Lächeln und Likör. 

Für Ihre Weihnachtsfeier.
Wir inszenieren einen traumhaften 

Weihnachtswald mit Waldhütte. 
Bei unseren Weihnachtsmenüs empfan-
gen wir hier die Gäste mit Secco-Glüh-
wein und heißen Maroni.  Fordern Sie 

unsere Weihnachtsmenü-Broschüre an.

Wir sind hier daheim!
Regionalität ist nicht nur ein Wort,

 sondern Antrieb für unser Handeln.
In unserer kleinen Landwirtschaft 

erzeugen wir Produkte für die Küche. Wir 
ziehen Schweine selbst auf, vom Nachbarn 
bekommen wir Fische und die Kartoffeln 

von Tante Anna. Das Obst für die Brennerei 
ernten wir von den Streuobstwiesen und 

Zehner Bier wird mit Braugerste vom frän-
kischen Jura gebraut. Die Handwerker aus 
den umliegenden Ortschaften helfen wenn 

es klemmt oder bei neuen Ideen. Unsere 
Gästezimmer sind aus heimischen Hölzern 
gebaut und mit Naturfarben gestrichen. 

Die Heizanlage wird mit Hackschnitzel aus 
umliegenden Wäldern betrieben. So 

denken wir bei unserem Tun und Handeln 
auch immer an die Nachhaltigkeit.
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auch unter www.dorfkaufhaus.de

Am 25. Juni ist der Eggolsheimer 
Genusstag  und wir sind wieder mit 

dabei. Es erwartet Sie ein volles Tages-
programm rund ums Destillieren und 

der fränkischen Gastlichkeit.

 Im Juli bereichern frische �3�À���I�I�H�U�O�L�Q�J�H 
unsere Speisekarte und wir machen 
feine aromatische Gerichte daraus.

Die Pfarrei Drosendorf feiert 600 Jahre 
ihr Bestehen mit einem historischem 

Dreschfest. Wir belohnen Ihren Besuch 
mit einem Drescherschnitzel und dazu 

gibt es ein Zehner Bier gratis. 

Im Oktober werden wir richtig scharf . 
In den „Scharfen Wochen“  überraschen 

wir Sie mit pikanten Gerichten rund 
um den Kren, wie der Meerrettich in 
Franken genannt wird. Probieren Sie 

doch unser exklusives Lagazo-Schnitzel.

 Ab dem 1. November ist die
Gänsesaison eröffnet. Knusprig im 

Bratrohr gebraten sind unsere Gänse 
etwas ganz besonders Leckeres. 

Nur bei uns gibt es die „Ibiza Gans“ . 
Schauen Sie doch mal auf 

www.landgasthof-zehner.de

Sommer, Sonne, Sonnenschein 
und ein wenig Kreativzeit.

Vom 21.08. bis 01.09. haben wir Betriebsurlaub.

Zeit für die Familie.
Vom 22.12. bis 25.12. haben wir geschlossen.

 Am 26.12. haben wir zum Mittagstisch geöffnet. 
An Silvester sind wir bis um 22.00 Uhr für Sie da.


