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PS: Vatertag 30. M
ai

      nicht vergessen !
Der m

uss gefeiert w
erden.

 Die „Papa-Haxe“ m
it Sau-

erkraut und Kloß, dazu ein 
Zehner Bier zum

 
Sonderpreis von 8,50¤

Erzählen Sie uns doch ihre 
leckersten Urlaubsgerichte. 

W
ir sind im

m
er neugierig auf 

Neues aus anderen Küchen.

Nur bei
uns gibt 
es die 
„Ibiza Gans“. 
Schauen Sie 
doch m

al auf 

w
w
w
.landgasthof-zehner.de

„Ibiza Gans“.
Schauen Sie 
doch m

al auf 


