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Speisekarte  für Silvester 2024 

 

Vorspeisen 

 Knusper-Karpfen-Crunch  

mit hausgemachtem Knoblauchdip 9,70 € 

 Rindfleischsuppe mit Pfannkucheneinlage 6,90 € 

Lauchcremesuppe  mit Kräutercroûtons 6,50 € 

Knoblauchbrot mit hausgemachter Knoblauchbutte; knusprig, lecker 5,50 € 

 

 

Hauptgerichte 

Pfannenschnitzel 

mit Pommes oder hausgemachten Kartoffelsalat und Salatteller 18,50 € 

Schweizer Schnitzel mit Käse gefüllt 

mit Pommes und Salatteller  19,80 € 

Jägerschnitzel 

mit Champignonrahmsoße dazu Pommes frites und marktfrische Salate 19,90 € 

als paniertes Jägerschnitzel 21,90 € 

 Lendenrahmbraten 

mit Pfifferlinge dazu Salatteller und Klößen 21,00 € 

 Rehbraten (aus heimischem Revier) mit Waldpilzen, Apfelblaukraut und 

Klößen 1,2 22,90 € 

 

 

 

Wir wünschen Ihnen 
ein gutes, 

erfolgreiches  
neues Jahr in  

bester Gesundheit.  
 

 
 

Die Teamfamilie 
vom Landgasthof 

Zehner. 
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Fisch 

 Kabeljaufilet 

in Organgen-Chili-Sauce dazu Salkartoffeln und marktfrischer Beilagensalat 22,00 € 

 Karpfenfilet gebacken 

 mit Kartoffelsalat 18,50 € 

  Wildlachsfilet gebraten auf feiner Zitronensauce mit Salzkartoffeln 21,30 € 

 
Noch ein Hinweis: Auch mit großer Sorgfalt beim Filetieren können Gräten enthalten sein 

 

 

Salat 

Salatteller „O-Franken“  

Bunter Blattsalat mit Joghurtdressing, dazu ofenfrisches Baguette  17,40 € 

wahlweise mit gegrillten Streifen vom Hähnchenbrustfilet 

oder  

knusprigen Karpfenchips 

 

 

Fleischlose Gerichte  vegetarisch/vegan 

               Gemüseschnitzel mit veganer Mayo, Pommes und marktfrischen Beilagensalat 13,50 € 

 
Zucchinibaggers mit veganer Mayo und Salatbouquet 14,50 € 
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Zum Dessert 

Winterapfel 

Apple-Crumble-Eis dazu Apfelkräpfla und Apfelkompott 7,50 € 

Heißer Apfel trifft kaltes Eis 

Heiße Apfelkräpfla mit Vanilleeiscreme und Sahne 8,90 € 

als kleine Portion 6,90 € 

Heiße Liebe 

Vanilleeiscremé mit heißen Himbeeren und Sahne 7,90 €  

als kleine Portion 5,90 € 

Gemischter Eisbecher 

Vanilleeiscremé, Schokoeiscremé, Erdbeereiscreme 7,20 € 

Gemischter Eisbecher mit Sahne 

Vanilleeiscremé, Schokoeiscremé, Erdbeereiscremé 6,60 € 

Kleines Eis mit Früchten 

Eine Kugel Eiscreme Ihrer Wahl mit frischer Frucht 5,90 € 

Affogato classico 

Eine Kugel Vanilleeis im Espresso 4,80 € 
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Nach dem guten Essen ein Destillat aus unserer Brennerei oder 

runder Abschluss mit Seeberger Kaffee Genuß 

. 

 
Silvester 

 
 

Drosendorfer Übersetzung „Viel-säft-er!!“;-) 
 
 

 

An Silvester nehmen wir Abschied vom alten Jahr und gleichzeitig 
wird das neue Jahr begrüßt. 

 
 

Allerlei Neues und Unbekanntes erwartet einen im neuen Jahr. Von jeher hat diese 
Nacht und der folgende erste Tag des neuen Jahres die Phantasie der Menschen 

angeregt und so entstanden lauter Bräuche und Sitten, um dem Glück im nächsten 
Jahr nachzuhelfen. 

 
Prosit Neujahr kommt aus dem lateinischen und heißt so viel wie: 

„Es möge gelingen!“. 
 

Für das Neue Jahr die besten Wünsche, Gesundheit, Glück und 
Wohlergehen 

 
 
 

 Familie Zehner mit allen Mitarbeitern. 

 
 


	Nach dem guten Essen ein Destillat aus unserer Brennerei oder runder Abschluss mit Seeberger Kaffee Genuß

