
Karfreitag
Vorspeisen

Bärlauchsuppe  6,5
Kartoffelcroutons | eigene Einlage

Rindfleischsuppe  6,5
Hausgemachte Rinderboullion | Rindfleischeinlage | hausgemachte Flädle | gehackte Petersilie

Knoblauchbrot 5,5
gratiniert mit hausgemachter Kräuter-Knoblauchbutter  

Kleiner Salatteller 5,6
Gemüsesalate | knackige Blattsalate | Wildkräutersalat | Rettichsprossen 
Gartenkresse

Knusper-Karpfen-Crunch 9,7
Karpfenchips mit hausgemachtem Knoblauchdip

Hauptgerichte - Fisch

Gebackenes Karpfenfilet 19,7
Semmelbröselpanade | Kartoffelsalat
wahlweise als Pfefferkarpfenfilet

Gebackener Karpfen n. Gr.
Semmelbröselpanade| Kartoffelsalat | Beilagensalat               3,8/100gr
wahlweise als Pfefferkarpfen

Die krautige Müllerin n. Gr.
Quellbachforelle  nach Müllerin Art gebacken | Bärlauch-Kräuterfüllung | Salzkartoffel
geröstete Mandelscheiben | zerlassene Butter    4,5/100gr

Again what learned!
Der Karfreitag ist einer der 

höchsten Feiertage im 
Christentum. Da es sich aber 

entgegen dem Namen 
„Feiertag“ um einen 
Trauertag handelt 

(Kreuzigung Jesu), verzichten 
hier viele Christen auf Fleisch 

als Symbol von Genuss. 



Matjes „Hausfrauenart“ 18,9
Matjes Doppelfilet| hausgemachte Joghurt-Sahnesauce | Salzkartoffeln

Zanderfilet 23,9
Zanderfilet mehliert | Karibik-Style-Rub | Wurzelgemüsestreifen | Salzkartoffeln 
Beilagensalat

Wildlachs  22,5
Perlgraupenisotto | Grüner Spargel | Granatapfel | Zitronenbutter | Beilagensalat

Hauptgerichte - Fleisch

Pfannenschnitzel „Wiener Art“  18,5
Schnitzel vom Schweinelachs | Zehnerbier Panade  | Beilagensalat
mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites 

Jägerschnitzel  19,9
mehliertes Schnitzel vom Schweinelachs  | Zehnerbier Panade | Beilagensalat | knusprige 
Pommes frites
mit Kartoffelsalat
in Semmelbröselpanade  +2

Pork Fusion  19,8
Schnitzel vom Schweinelachs | Zehnerbierpanade | Pulled Pork Füllung mit glasierten Zwiebeln 
und  herzhaftem Gouda | Cheddarkäse | Pommes Frites  Beilagensalat 
mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites 

Rinderroulade     19,5
hausgemachte Rinderroulade langsam geschmort  | 2 Kartoffeklöße | feine Rahmsauce  
Beilagensalat oder Blaukraut

Karfreitag

NEU

Mittelalter Lifehack!
Da der Biber einen 

Schuppenschwanz hat und 
gerne badet, erklärten ihn die 

Mönche kurzerhand zum 
„Ehren-Fisch“.

Mit päpstlichem Segen wurde 
der Nagetier-Braten so zur 
legalen Fastenspeise. Quasi 
das „Wenn es nass ist, ist 
es Sushi“-Prinzip des 14. 
Jahrhunderts.



Hauptgerichte - Vegan/Vegetarisch/Fleischlos

Gemüseschnitzel   13,5
Gemüsepatty aus Blumenkohl, Erbsen, Karotten und Brocolli  in Weizen-/Dinkelmehlpanade 
Gouda | Tomate | Majonaise | Ketchup | Curly Fries

Röstklöße mit Ei  13,5
gebratene Kartoffelklöße | Rühreier | Beilagensalat
Ketchup oder hausgemachte BBQ Sauce

Blumenkohl-Käse-Medallion  13,5
Blumenkohl-Käse- Gemüsepatty in Semmelpanade | Salatbouquet 
Homemade Joghurt-Kräutersauce

Ziebelaskäs  11,5
Hausgemachter Ziebelaskäs | Zwiebelbrunoise | Salzkartoffel
wahlweise mit Holzofenbrot

Frühlingssalat 11,5
Knackige Blattsalate | würzige Wildkräutersalate | Himbeerdressing 
Falafel mit Feigensenffüllung | Parmesanflocken | Granatapfel

Karfreitag



Dessert

Vanilleeis mit hausgemachtem Rumtopf  8,8
3 Kugeln Vanilleiscremé | Schlagsahne | Rumfrüchte
als kleine Portion  6,9

Heißer Apfel trifft kaltes Eis  8,9
3 „Apfelkräpfla“ | 1 Kugel Vanilleiescremé  | frisches Obst der Saison | Schlagsahne
als kleine Portion  6,9

Heiße Liebe  7,9
3 Kugeln Vanilleiescremé  | heiße Himbeersauce | Schlagsahne

Eierlikörbecher  6
hausgemachter Eierlikör | 2 Kugeln Vanilleeiscremé  

Gemischter Eisbecher  7,2
1 Kugel Vanilleeiscremé  | 1 Kugel Schokoladeneiscremé  | 1 Kugel Erdbeereiscremé 
Schlagsahne
ohne Sahne  6,6

Kleines Eis mit frischen Früchten  5,9
1 Kugel Vanilleiescremé | frisches Obst der Saison
alternativ mit Schoko- oder Erdbeereiscremé

Affogato Classico  4,8
1 Kugel Vanilleiescremé | Espresso 

Karfreitag


