
Ostern 2026
Vorspeisen

Leberknödelsuppe  6,9
Leberknödel | Pfannkuchenstreifen

Bärlauchsuppe  6,5
Käsecroutons | eigene Einlage

Frühlingssalat 7,5
Wildkräutersalat | Parmesanflocken | Himbeerdressing | Granatapfelkerne

Hauptgerichte - Braten

Krustenbraten   18,9
Saftiger Schweinebauch mit knuspriger Schwarte | Feine Bratenjus | Gemüse Ihrer Wahl 
2 Kartoffelklöße

Schäuferla n. Gr.
Schweineschulter mit Knuspriger Kruste | Feine Bratenjus | Gemüse Ihrer Wahl | 2 Kartoffelklöße

Lendenrahmbraten mit Pfifferlingen 21
Zarte, gebratene Schweinelende | Rahmsauce | Gemüse Ihrer Wahl | Pfifferlinge | 2 Kartoffelklöße

Rinderroulade 19,5
Handgerollte, langsam geschmorte Roulade mit Schinken von unseren Strohschweinen 
Senfrahmsauce  | Gemüse Ihrer Wahl | 2 Kartoffelklöße

Lammhäxla 20,5
feiner Rosmarinjus | Gemüse Ihrer Wahl | 2 Kartoffelklöße

Frohe Ostern!
Wir wünschen allen Gästen 
und Freunden ein frohes 

Osterfest.
Eure Teamfamilie vom 
Landgasthof Zehner



Hauptgerichte - Juralamm

Juralammbraten  20,5
Lammfleisch vom Schäfer Distler aus Egglofstein | feine Rahmsauce | grüne Butterbohnen 
2 Kartoffelklöße

Hauptgerichte - Fisch

Zanderfilet 23,9
Zanderfilet mehliert | Karibik-Style-Rub | Wurzelgemüsestreifen | Salzkartoffeln 
Beilagensalat

Hauptgerichte - Aus der Pfanne

Schweizer Schnitzel 19,8
Schnitzel vom Schweinelachs | Zehnerbier Panade | mit würzigem Gouda gefüllt 
Beilagensalat 
mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites 

Pfannenschnitzel „Wiener Art“  18,5
Schnitzel vom Schweinelachs | Zehnerbier Panade  | Beilagensalat
mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites 

Wählen Sie ihre Beilagen und ihr Gemüse dazu nach Lust und Laune!
Die Beilagenauswahl: Kloß, Kroketten, Pommes, Salzkartoffel

Die Gemüseauswahl: Sauerkraut, Blaukraut, Wirsing, Butterbohnen, Salat



Hauptgerichte - Salatvariationen

Salatteller O-Franken 17,4
knackige Blatt- und Wildkräutersalate | Hähnchenbrustfilet | Sprossen von Kresse und Rettich 
geröstete Sonnenblumen- und Kürbiskerne | Kirschtomate 
Weißbrot | hausgemachtes Joghurtdressing 
in Pankopanade  +1
mit Knoblauchbrot         +2,5

+2,5

Hauptgerichte - Vegan/Vegetarisch/Ohne Fleisch

Blumenkohl-Käse-Medallion  13,5
Blumenkohl-Käse- Gemüsepatty in Semmelpanade | Salatbouquet 
Homemade Joghurt-Kräutersauce

Zucchinibaggers   14,5
hausgemachte Zucchinitaler | Salatbouquet | Majonaise vegan 

Falafelbowl   15,6
knackige Blattsalate | würzige Wildkräutersalate | Hiimbeerdressing | Gemüsesalate 
Ciabatta | Falafel mit Feigensenffüllung



Dessert

Vanilleeis mit hausgemachtem Rumtopf  8,8
3 Kugeln Vanilleiscremé | Schlagsahne | Rumfrüchte
als kleine Portion  6,9

Heißer Apfel trifft kaltes Eis  8,9
3 „Apfelkräpfla“ | 1 Kugel Vanilleiescremé  | frisches Obst der Saison | Schlagsahne
als kleine Portion  6,9

Heiße Liebe  7,9
3 Kugeln Vanilleiescremé  | heiße Himbeersauce | Schlagsahne
als kleine Portion       5,9

Eierlikörbecher  6
hausgemachter Eierlikör | 2 Kugeln Vanilleeiscremé  

Gemischter Eisbecher  7,2
1 Kugel Vanilleeiscremé  | 1 Kugel Schokoladeneiscremé  | 1 Kugel Erdbeereiscremé 
Schlagsahne
ohne Sahne  6,6

Kleines Eis mit frischen Früchten  5,9
1 Kugel Vanilleiescremé | frisches Obst der Saison
alternativ mit Schoko- oder Erdbeereiscremé

Affogato Classico  4,8
1 Kugel Vanilleiescremé | Espresso 

Für Schmankerl aus unserer Brennerei, fragen Sie doch nach unserer
„Guudala“ Karte

Aus der Backstube:Bitte erfragen Sie die Kuchen- und Tortenauswahl
bei der Servicekraft


